
CARTE DE VINS & BOISSONS

LES FONTS BAPTISMAUX

menu du jour

ENTRÉE

PLAT DU JOUR

FROMAGE OU DESSERT 

19,00 €

PLAT DU JOUR SEUL 

12,00 €

ENTRÉE + PLAT 

16,00 €

PLAT + FROMAGE OU DESSERT

 16,00 €

UNIQUEMENT LE MIDI

DU LUNDI AU VENDREDI

ben-hur

VIANDE OU POISSON

FRITES OU LÉGUMES

BOULES DE GLACE (X2)

12,00 €

menu enfant  -10 ans

www.BRASSERIEbontedivine .fr

R Ec ettes
hiver nales 

REc e t t es
hi v e rn a l es 



CARTE DE VINS & BOISSONS

LES FONTS BAPTISMAUX

vin rougea

vin rouge

vin r

à partager (ou pas...)

nos douceurs

nos entrées

PLANCHE DE CHARCUTERIES

PLANCHE DE FROMAGES 

PLANCHE MIXTE

Croq’ truffé

ASSIETTE DE FRITES 

velouté du moment 
tartine gourmande

vol au vent de la mer
saumon, épinards frais 

Salade saint-marcelin
lardons, pomme de terre, miel, noix

salade hivernale
burratina, jambon speck, patate douce rôtie, 

vinaigrette au sirop d’érable 

et vinaigre de cidre

salade bonté divine 
foie gras, magret fumé, brioche,  

gésiers, croutons 

Foie gras de canard maison
Chutney, brioche, pomme fondante

BURGER MAISON 
LARD FUMÉ, Comté, VIANDE HACHÉE,

sauce fromagère, FRITES MAISON, SALADE

linguine aux gambas
bisque de crustacé

RISOTTO aux morilles
morilles, parmesan

Tête de veau
Légumes du moment, sauce tartare

canard à l’orange
magret de canard, sauce agrume épices, 
grenaille 

POULET FERMIER AUX MORILLES
FEUILLETAGE CROUSTILLANT

ENTRECÔTE CHAROLAISE (350G) 
SAUCE AU CHOIX, FRITES MAISON, SALADE

fillet de boeuf aux cèpes 
légumes de saison, gratin de pomme de terre

filet de saint-pierre
légumes de saison, beurre blanc aux agrumes

nos plats

nos menus

la corne d ’abondance

UN PETIT  GOÛT DE PARADIS

corpus christ i

LE  TONNERRE DE DIEU

13,50 €

6,50 €

13,50 €

18,00 €

5,00 €

12,00 €

18,00 €

18,00 €

20,00 €

22,00 €

24,00 €

28,00 €

28,00 €

32,00 €

25,00 €

14,00 €

16,00 €

18,00 €

20,00 €

18,00 €

9,00 €

6,00 €

TIRAMISU

Crème brûlée à la vanille 

choux façon paris brest 
crême pralinée, glace praliné, amande éffilée

COULANT AU CHOCOLAT 
glace vanille

ASSORTIMENT DE FROMAGES SECS

FROMAGE BLANC À LA CRÈME

7,00 €

7,00 €

8,00 €

8,00 €

pavlova exotique 
mangue, glace passion, chantilly

TARTElette à la praline rose
glace yaourt bulgare

GLACE OU SORBET

6 ESCARGOTS DE BOURGOGNE

BEURRE PERSILLÉ 
(SAINT-BONNET-DES-QUARTS)

OU

SALADE saint-marcelin
lardons, pomme de terre, miel

suprême de volaille
risotto aux morilles

OU

filet de sandre
épinard, poireau fondant, grenaille

FROMAGE

OU

DESSERT AU CHOIX

p sau m es

36,00 €

FOIE GRAS DE CANARD

OU

vol au vent de la mer
saumon, épinards frais

pavé de veau
sauce hydromel, 

gratin de pomme de terre, légume

OU

filet de saint-pierre
légumes de saison, beurre blanc aux agrumes

FROMAGE  ET  DESSERT AU CHOIX

8,00 €

8,00 €

1 boule 

2 boules

3 boules

2,50 €

4,00 €

5,50 €

parfums GLACE : VANILLE, CHOCOLAT, MENTHE-CHOCOLAT, 

RHUM-RAISIN, café, caramel

parfums SORBET : FRAISE, CITRON, CASSIS

TOUS NOS PLATS 

SONT FAIT MAISON

TOUTES NOS VIANDES BOVINES 

SONT D’ORIGINE FRANÇAISE

R ÉSU R R EC TION

48,00 €

supplément foie gras poêlé 10,00 €


